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1. Piccolo Calamari fritti @ QO 18,50 €
2. Anelli di Calamaro fritti® QO QO 18,50 €
3. Cozze Fresche alla Marinera®@ QO @ @ 18,50 €

4. "Mix" di Crocchette di Prosciuto Iberico Crudo e Aragosta Q@ OO® 19,50 €

5. "Fiori" de Carciofo Fresco alla Griglia con "Torreznos" croccanti di Soria 19,50 €

6. "Tartare" di Tonno Rosso , Avocado e Mango Tropicale © & @ @ 21,50 €
7. "Tataki'" di Tonno Rosso in Costra di Semi di SesamoQ @@ @ © O 23,50 €
8. Polpo affumicato alla Galiziana con Rosmarino Selvatico © 25,50 €
9, Tagliere di Prosciutto Iberico Crudo affettato 29,50 €
10. "Uova Rotte'" con Aragosta Fresca © © 31,50 €
Pane, olive e aioli @ O © 3,00 pp

IVA 10% inclusa
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11.Insalata di Burrata con Fiori di Avocado e Aceto Balsamico ai Fichi O @ 18,50 €
12.1Insalata di Formaggio di Capra con Pinoli e Noci Caramellate © O 18,50 €

13.Insalata di Avocado con Gamberi, Mango Tropicale e Salsa di Cocco @ O O 19,50 €
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14.Spaguetti ai Frutti di Mare QO @ OO O @ 26,50 €
15.Spaguetti al sugo di Parmigiano Reggiano, Funghi Porcini e Tartufo QO 28,50 €
16.Tagliatelle all’Astice Fresco© @Q 31,50 €

17.Stufato di Aragosta Fresca (min. 2 Pax) @ © @ © 0O 33,50 €/pp.

IVA 10% inclusa




18.Paella di Verduri (min. 2 Persone) ® ~

19.Paella Mista (min. 2 Persone) OQQ

20.Paella ai Frutti di Mare (min. 2 Persone) QOQ

21.Paella ai Frutti di Mare sgusciati (min. 2 Persone) OQQ
22.Paella Nera di Seppie e Gamberi (min. 2 Persone) OOQ
23.Paella "Ciro’s" con Polpo e Astice Fresco (min. 2 Persone) O0OQ

24.Riso "Meloso'" con Polpo e Astice Fresco (min. 2 Persone) OQOQO
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IVA 10% inclusa (\H

Calamari alla Griglia © 26,50 €
Salmone Norvegese Supreme con Salsa al Dragoncello@ O © & 26,50 €
Branzino Fresco "a la Espalda" con Aglio e Peperoncino @ 26,50 €
Branzino "Selvaggio" Fresco al Sale (min. 2 Per)® 33,50 €/pp
Sogliola Fresca alla Griglia @ 33,50 €
Merluzzo Gratinato con "Allioli", Sobrasada e Miele al Rosmarino @ @ O © 33,50 €

Filetti di Pesce San Pietro fritti con Cipolle Croccanti@ @ Q@ © 33,50 €
Gamberi Rossi Freschi di "Soller" alla Griglia® 33,50 €
"NEPTUNQ": Casseruola di Aragosta Fritta con Uova e Patate (min.2PD 045,50 €/pp

"NAUTILUS ": Grigliata Mista di Pesce e Frutti di Mare Fresco (min. 2 P)Q® 45,50 €/pp

(Pesce Fresco del Giorno, Salmone, Calamari, Gamberi, Vongole, Gamberi di Fiume, Cozze ...)

" TITANIC ": Grigliata Mista di Frutti di Mare Fresco della Casa (min. 2 Per) 65,50 €/pp

(Aragosta Fresca, Gamberi, Capesante, Vongole, Cannolicchi, Gamberi di Fiume, Cozze ...) @O
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36. “Carré¢" di Agnello da Latte Aromatizzato alla Menta Fresca 32,50 €
37. Spalla di Agnello da Latte Arrosto al Rosmarino Selvatico 32,50 €
38. Maialino da Latte Arrosto con Fiori di Melo 32,50 €
39. Entrecote di Manzo alla Griglia con Carbone di Quercia 26,50 €
40. Controfiletto di Manzo alla Griglia con Carbone di Quercia 32,50 €
41. Cotoletta di Manzo alla Griglia con Carbone di Quercia 32.50 €

(Salse: Pepe o Roquefort) O .- f 3,50 €
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42. “Nuggets" di Pollo Croccanti con Patatine Fritte @ © O

43. Spaguetti alla Bolognaise @

44. Filetto di Nasello Impanato con Patatine Fritte @ © O ©

(Include un Succo di frutta o una bibita analcolica, un Gelato e una Lecca-Lecca)Q @

IVA 10% inclusa 15.50 €
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45. Sorbetto al "' Limoncello " con Espuma de "Champagne" Q)

46. Sorbetto di Mandorle Tostate con Liquore di ""Baileys" @ ©

47. "Coulant" Ripieno di Cioccolato Nero e Gelato di Vaniglia @ (D

48. Torta "Tiramisi" con Copertura di Mango e Cocco al "Baileys" @ ©
49. Torta di Banane con Dolce di Latte e Scaglie di Cioccolato Nero@ © @
50. Torta "Tatin" di Mele con "Crumble" e Gelato de Vaniglia @ © @

51. Torta Cremosa di Formaggio "Idiazabal" @Q © (D

52. Fragole con Panna O

IVA 10% inclusa
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INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENI:

CONTIENE “ SEDANO @ CROSTACEI o LATTICINI
GLUTINE

PESCARE ARACHIDI SOIA o FUNGHI

NOCI UOVA SENAPE GRANELLI MOLLUSCHI LIPINE @ ANIDRIDE SOLFOROSA

DI SESAMO E SOLFITI




