
ENTRANTES

Calamares Fritos a la Andaluza 

" Mix " de Croquetas Caseras Variadas 

Campana de Pulpo Ahumado al Romero Silvestre

PLATO  PRINCIPAL

Filetes de Lenguado en Salsa de Almendras 

o

Entrecot de " Cebón " al Carbón de Encina 

POSTRE

Tarta Casera de Cremoso Queso "Idiazábal"

BEBIDAS

Agua, Cañas, Refrescos

Vino Blanco "Ciro’s”

Vino Tinto de Crianza Rioja

Cava Brut

Cafés

PRECIO

55 €
( IVA Incluido )

     Las Consumiciones que se tomen antes o después
del Servicio del Menú NO están incluídas en el precio y se cobrarán aparte .

En el momento de Confirmación de Reserva se abonará un Depósito de 300€ ,
que se les descontará el mismo día del Banquete, aunque en caso de

Cancelación anticipada por su parte, no se tendría derecho a devolución alguna . 



ENTRANTES

Calamares Fritos a la Andaluza 

" Mix " de Croquetas Caseras Variadas 

Campana de Pulpo Ahumado al Romero Silvestre

PLATO  PRINCIPAL

Filetes de " Gallo de San Pedro " Frito con Crujiente de Cebolla

o

Solomillo de "Cebón" con Queso de Cabra y Cebolla Caramelizada

POSTRE

Tarta Casera de Plátano con Dulce de Leche " Banoffee "

BEBIDAS

Agua, Cañas, Refrescos

Vino Blanco "Ciro’s”

Vino Tinto de Crianza Rioja

Cava Brut

Cafés

PRECIO

60 €
( IVA Incluido )



ENTRANTES

Calamares Fritos a la Andaluza 

" Mix " de Croquetas Caseras Variadas 

Campana de Pulpo Ahumado al Romero Silvestre

PLATO  PRINCIPAL

Suprema de Bacalao Gratinado con Gambas y Allioli de Azafrán

o

Paletilla de Cordero Lechal Servida con Puré de Trufa Negra 

POSTRE

" Tiramisú " al Trifásico de Baileys con Mango Tropical y Coco

BEBIDAS

Agua, Cañas, Refrescos

Vino Blanco "Ciro’s”

Vino Tinto de Ribera del Duero

Cava Brut

Cafés

PRECIO

65 €
( IVA Incluido )


