
APERITIVOS
Croquetas Crujientes y Cremosas de Bogavante Fresco

Calamares Fritos en Tempura de Cerveza Tostada
Campana de Pulpo Braseado al Humus de Romero

PRIMERO
"Tartar" Trifásico de Atún Rojo, Daditos de Aguacate y "Chutney" 

de Mango Tropical con Corona de Algas " Wakume “

SEGUNDO
Sorbete de " Limoncello " a la Espuma de "Champagne “

TERCERO
Filetes de Lubina Salvaje al Estilo "Thai" acompañados con un 

"Bouquet" de Verduritas Cocidas al Vapor de Albariño

POSTRE
"Cardenal de Lloseta"  Típico de Mallorca, 

relleno de Crema de  Bombón "Ferrero-Rocher”
 

SOBREMESA
Copa de Cava "Anna de Codorniu"  Brut y  Cafés

Tarta Reina Nupcial (Opcional con Extra de + 5 € pp ) 

BEBIDAS                             
Aguas, Cañas y Refrescos (Sólo durante el Servicio del Menú)

Vinos : Blanco Verdejo " Palomo Cojo" (D.O. Rueda)
             Tinto Barrica de Roble " Portia " (D.O. Ribera del Duero)     

Precio:   75  € 
(10% I.V.A. incluído)



APERITIVOS 
Croquetas Crujientes y Cremosas de Bogavante Fresco

Calamares Fritos en Tempura de Cerveza Tostada
Campanas de Pulpo Braseado al Humus de Romero

 PRIMERO
"Caldereta" de Bogavante Fresco con Arroz Bombeta "Diamante”

Picada de Almendra Tostada, Crostones y Crujiente de Ibérico

SEGUNDO
Sorbete de "Limoncello" a la Espuma de "Champagne”

TERCERO
"Tronco" de Bacalao Con�tado al Horno y Napado con Salsa de
"Pimientos del Piquillo" de la Localidad de "Lodosa" en Navarra

POSTRE 
"Tiramisú" al Trifásico de "Baileys" con "Chutney" de Mango Tropical

 y Corona de Ralladura de Coco

SOBREMESA 
Copa de Cava "Anna de Codorniu" Brut y  Cafés

Tarta Reina Nupcial (Opcional con Extra de + 5 € pp ) 

BEBIDAS
Aguas, Cañas y Refrescos (Sólo durante el Servicio del Menú)

Vinos: Blanco Chardonnay "Bicicletas y Peces" (D.O. Rueda)
Tinto de Crianza "Portia" (D.O. Ribera del Duero)

Precio:   85  € 
(10% I.V.A. incluído)



APERITIVOS
Croquetas Crujientes y Cremosas de Bogavante Fresco

Calamares Fritos en Tempura de Cerveza Tostada
Campanas de Pulpo Braseado al Humus de Romero 

PRIMERO
"Tataki" de Atún Rojo Envuelto en Semillas de Sésamo con Corona de 

Algas "Wakume" y "Coulis" de "Allioli" de Soja 

SEGUNDO
Sorbete de "Limoncello" a la Espuma de "Champagne”

TERCERO
Bogavante Fresco a la Brasa de Encina Regado con Salsa de Mariscos 
y Servido con Flor de Puré de Boniato Aromatizado con Trufa Negra

POSTRE
"Crêppe" Casera Rellena de Crema de Avellanas "Nutella”

sobre una Base Cremosa de Chocolate Blanco

SOBREMESA 
Copa de Cava "Anna de Codorniu"  Brut y  Cafés

Tarta Reina Nupcial (Opcional con Extra de + 5 € pp )

BEBIDA
Aguas, Cañas y Refrescos (Sólo durante el Servicio del Menú)

Vinos : Blanco Albariño "Bouza Do Rei" (D.O. Rías Baixas)
Tinto de Reserva "Coto de Imaz" (D.O. Rioja) 

Precio:   95  € 
(10% I.V.A. incluído)


